BUFFET
“ITALIENISCHE
KOSTLICHKEITEN"

VORSPEISEN

Salat mit Meeresfriichten
Rigate-Nudeln, Calamari, Miesmuscheln, Limette und Krauterol

Antipasti
karamellisierte Paprika rot und gelb mit mildem Knoblauch, Aubergine mit
wurzigem Schafskase und eingelegte siifde Zwiebeln

Mediterran gebeizter Lachs
in Tomatenvinaigrette

Bruschetta
gerostetes Weifdbrot mit Tomaten, Basilikum und Knoblauch

Vitello tonnato
rosa gebratene Kalbsfleischscheiben mit Thunfischcreme

Hausgebackene Brotspezialititen

HAUPTSPEISEN

Perlhuhn Brust
mit Truffelsauce, geschmortem Gemiise und gratinierten Kartoffeln

Penne Nudeln mit Waldpilzen
getrockneten Tomaten und frischen Krautern

Rosmarinkartoffeln

Schweinefilet
mit Pesto Kartoffeln auf Zucchini- Tomatengemiise

DESSERTS

Mousse au Chocolat
von heller und dunkler Schokolade

Mango Mousse
mit frischen Friichten

Kleine Kdseauswahl



